
du 20 au 25 
octobre 2024

Semaine de l’alimentation durable

Communauté de Communes

Croq’ ton 
terroir

11 route de Dieppe
76730 Bacqueville en Caux

www.terroirdecaux.fr

La réservation est obligatoire auprès 
de l’Office de Tourisme

pour toutes les activités,
soit en flashant le qr-code ci-dessous

soit au 02.35.34.13.26

www.quibervillesurmer-auffay-tourisme.com
/billetterie

Communauté de Communes



RANDO GOURMANDE BRACHY
Dimanche 20 octobre / de 9h à 17h
Randonnée champêtre de 16 km avec 3 arrêts 
gourmands chez les producteurs locaux (My French 
Rhum, la Ferme des Trois Portes, l’Ambulangère).
A partir de 10 ans / 20 € par personne

atelier bee wrap VAL DE SCIE

Lundi 21 octobre / de 9h30 à 12h30
Confection d’un bee wrap et rando de 3 km 
pour découvrir un rucher d’abeilles noires.
A partir de 8 ans / 5 € par personne

VISITE CHAMPÊTRE AUPPEGARD

Mardi 22 octobre / de 14h30 à 16h30
Visite de la ferme ‘‘Les jardins de Marcelle’’ 
avec beaucoup d’infos et de conseils. Vente de 
plants d’aromates et de graines.
Gratuit

VISITE CHAMPÊTREBELMESNIL

Mercredi 23 octobre / de 14h30 à 15h30
Visite de la chaîne de mise en bouteilles du jus 
de pommes du ‘‘Verger de Beaunay’’.
Gratuit

VISITE CHAMPÊTRELUNERAY

Vendredi 25 octobre / de 15h à 16h
Visite de la ‘‘Ferme des Trois Portes’’, vente 
directe du producteur aux consommateurs.
Gratuit

ATELIER CULINAIREST VAAST DU VAL

Jeudi 24 octobre / de 16h à 19h
Traite des vaches et atelier culinaire convivial en 
famille où vous confectionnez vos crêpes à base 
de produits de la ‘‘Ferme du Petit Fumechon’’.
11 € par personne / Gratuit pour les - de 5 ans

ESCAPE GAMEBACQUEVILLE EN CAUX

Mercredi 23 octobre / 45 min
Réservez votre créneau horaire

Une bouteille en verre a été retrouvée dans une 
poubelle destinée au plastique, vous devez 
retrouver le coupable avant le passage des 
agents d’entretien !
A partir de 8 ans / 8 € par personne

ATELIER CUISINE TÔTES

Mardi 22 octobre / de 18h à 20h
Atelier cuisine à ‘‘L’Auberge du Cygne’’ avec les 
produits du BAC d‘Humesnil (marmite de truites aux 
légumes oubliés , carbonade "Normande",   tarte 
cauchoise aux pommes flambées à l’eau de vie de 
Toinette).
8 € par personne

ATELIER pain BRACHY

Mercredi 23 octobre / de 9h30 à 12h
Au cours d'un atelier, façonnez votre pain de 
campagne et découvrez le métier de boulangère et la 
fermentation au levain naturel.
8€/personne (incluant un pain de 500gr pour chaque 
participant).

De la traite au goûter


