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U0 EMTYREES PLATS A LA CARTE

Foie gras maison, 10.00 € Poisson sauce Champagne, 15.00 € Foie gras maison
confiture de fraise julienne de legumes de saison (500gr)

au vinaigre de Banyuls Saumon fumé maison

Ris de veau, 20.00 € (le Kg)

Saumon fumé maison, 10.00 € i
sauce forestiére,

créme au combawa et

beurre d'agrumes pommes de terre salardaises

Terrine de canard 10.00 €
et confit d'oignons

PLATS NMUSE-BOUCHES MENUS

Supréme de pintade 16.00 € Petit pain bao au jambon cru Amuse-bouches

sauce forestiére, Entrée

pommes de terre salardaises : ' Plat (ris de veau + 5€)

: Navette au thon et raifort, 600 ¢

Filet de boeuf, au barbecue, 15.00 € p-o_h‘ﬁes dé"p'_ |_Hi.f' ; les 3
, Sauce grand veneur, : St ~d_ : bt o

pommes de terre salardaises Paifl 'pbla‘#n,gg?umon qt_-fzé.ti;ﬂd oy Entrée

S - ™ : Poisson
Piéce de veau, sauce foie gras, 16.00 € e —— o —— Viande (ris de veau + 5€)

R

pommes de terre salardaises

COMMANDE AU 06-25-75-09-82

Avant le 17/12 pour Noél OU NICAUXFT@GMAIL.COM  Avant le 24/12 pour le nouvelAn ¥

'CAUX
40.00 €
45.00 €
30.00 €
35.00 €



